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RS1 pomaga profesjonalistom

w przygotowaniu lepszej kawy,
oferujgc najnowoczesniejsza
technologie parzenia potgczong

z doswiadczeniem Rancilio i unikalng
konstrukcja, czego efektem jest
tatwy w obstudze ekspres do kawy

o doskonatej wartosci.
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NAJWAZNIEJSZE CECHY

BADZ ZAINSPIROWANY
ZAPARZAJ INACZEJ

IN

food tools & equipment

UNIKALNA
KONSTRUKCJA

Zapewnia baristom wieksza
ergonomie, co skutkuje
krotszym czasem
przygotowania i lepsza
obstuga klienta.

1

NAJNOWOCZESNIEJSZA
TECHNOLOGIA
ZAPARZANIA KAWY

Niezréwnana kontrola
temperatury podczas
ekstrakcji pozwala bariscie
na precyzyjne dostrojenie
kazdej kawy, co skutkuje
podaniem lepszej porciji.
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DOSWIADCZENIE RANCILIO

Doswiadczenie Rancilio
wykorzystuje naszg bogatg
historie, doskonatos¢

i niezawodnosc¢.



NAJWAZNIEJSZE CECHY

o o
NAJNOWOCZESNIEJSZA st -

TEMPERATURY 88°
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temperatury ekstrakcji espresso,

96°
barisci otrzymujg precyzyjne "
narzedzie do uwalniania

potencjatu smakowego kazdej o8
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INNOWACYJNA HYDRAULIKA SYSTEM MULTI-BOJLEROWY

GRUPY ZAPARZAJACEJ Kazda grupa ze stali nierdzewnej ZMIENNA DZWIGNIA PARY

RS1 posiada innowacyjna zawiera mikrobojler i dwa

grupe zaparzajaca, ktéra elementy grzewcze, . Dysza pary jest wyposazona

maksymalizuje wydajnosé maksymalizujac doktadnosc w funkcje oczyszczania oraz dwie

i moze wprowadza¢ $wieza i stabilnos¢ termiczng zaréwno programowalne pozycje z kazdej

wode do mikrobojelra przy dla temperatury wody jak i grupy.

strony, idealne do przetaczania
pomiedzy réznymi rozmiarami
dzbankoéw i rodzajami mleka.

kazdej porcji.
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NAJWAZNIEJSZE CECHY RANCILIO SPECIALTY RS1

KOLBA GRUPA Z DEDYKOWANYM Dedykowany wyswietlacz dla
WYSW|ETLACZEM kazdej grupy z cyfrowym
Nowe kolby ze stali zegarem i temperaturg ekstrakciji.
nierdzewnej, wywazone, Grupy cechuja sie takze
K N TRU K JA miekkie w dotyku uproszczonym uruchamianiem
z ergonomicznym uchwytem. i bogatym oswietleniem
Zaprojektowane tak, aby zapewnionym przez diody LED.

ptasko przylegaty do podtoza,
zapewniajgc stabilne ubijanie.

i
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SAMOSTOJACA KOLBA I_I WYMIENNE WYLEWKI
spoczywa ptasko na podtozu mozna je odkreci¢ w celu
¢ tatwiejszego czyszczenia

NISKO OSADZONA OBUDOWA

Komapktowa, nisko osadzona
obudowa zaprojektowana

w celu utatwienia interakciji

z klientem i operacji serwisowych.
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NAJWAZNIEJSZE CECHY

DOSWIADCZENIE
RANCILIO

CYFROWY INTERFEJS
Z EKRANEM DOTYKOWYM

Dziesie¢ lat rozwoju

i projektowania
interfejséw baristow.
Umozliwia szybki i tatwy
dostep do wszystkich
programéw za pomoca
cyfrowego ekranu
dotykowego.

PRZYCISKI WODY

Dwa przyciski wody

z programowalnymi
poziomami dozowania
i temperatury.

RANCILIOSPECIALTY RS

PRZYJAZNA DLA TECHNIKI
KONSTRUKCJA Z TRYBEM
EKOLOGICZNYM

tatwy dostep do regulacji pompy
i elementoéw wewnetrznych
rozmieszczonych tak, aby
przyspieszy¢ czynnosci
serwisowe. Izolowany bojler pary
z programowalnym
odnawianiem wody, trybem
niskiego zuzycia energii i trybem
ekologicznym.

DYSZA PARY
COOL TOUCH

Dysza pary Cool Touch
zapewnia fatwosé
manewrowania, a nowe
opatentowane dysze
pozwalajg na bardziej
réwnomierne wytwarzanie

pary.

food tools & equipment



NAJWAZNIEJSZE INFORMACJE | SZCZEGOLY

BLIZSZE SPOJRZENIE

ook wN

5 10 13

Opatentowane przez Rancilio
Zaawansowane profilowanie temperatury
Innowacyjna hydraulika grupy

System multi-bojlerowy

Zmienna dzwignia pary 10.
Dysza pary Cool Touch 11.
Dwa przyciski wody (programowalne 12.

Z poziomami temperatury)

8 9 17

Niezalezne grupy

Cyfrowy interfejs z ekranem dotykowym
Doskonate o$wietlenie dzieki

diodom LED

Podswietlane przyciski

Kompaktowa konstrukcja

Dedykowane wyswietlacze dla grup

(z zegarem i temperaturg ekstrakcji)
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13.

14.
15.

16.

17.

14 11

16 15

Kolby o zréwnowazonej wadze

(Soft Touch z wygodnym uchwytem)
Podgrzewacz filizanek (5 poziomdéw)
Wyjmowana taca ociekowa (regulacja
wysokosci dla wszystkich filizanek)
Dwa porty USB (do tadowania
smartfonéw i wag)

Izolowany bojler pary

RANCILIOSPECIALTY RS

RS1 2GR /2 GRUPY

SzxGxW
840 x 600 x 463 mm
33x24x18in

WAGA

95kg / 209.4 Ib
MOC CALKOWITA
5600 W

POJEMNOSC BOJLERA

111/2.4galUK/ 2.9 gal US

RS1 3GR /3 GRUPY

SzxGxW

1084 x 600 x 463 mm
43 x24x18in

WAGA

110kg / 242.51b

MOC CALKOWITA

6750 W
POJEMNOSC BOJLERA
161/ 3.5gal UK/ 4.2 gal US

DANE
OGOLNE

GLEBOKOSC POW. ROBOCZEJ
180 mm/7.0in

WYSOKO$C POD EKSPRESEM
90 mm/3.5in

WYSOKOSC TACY OCIEKOWEJ
80*-100-120 mm / 3*-4-5in

NAPIECIE
220-240V/ 380-415V (3N)

CZESTOTLIWOSC
50/60 Hz

POJEMNOSC MIKROBOJLERA

0.141/0.03 gal UK / 0.04 gal US

*Opcjonalnie: nalezy zgtosi¢
w momencie zakupu



IKACJE

WSZECHSTRONNA ==

mozna tatwo zdemontowad,

7 7
dostosowacé do potrzeb
klienta, pomalowac lub

oznaczy¢ marka.

KOLBA | DZWIGNIA PARY

Raczka kolby i gumowe
uchwyty dzwigni pary moga
by¢ wykonane z drewna lub
innych materiatow.
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DZIEDZICTWO GLOBALNA SIEC.

Rancilio Speciality dziedziczy LOKALNE DOSWIADCZENIE
gteboka wiedze zdobyta przez Grupa Rancilio dziata
Rancilio dzieki ponad w ponad stu krajach na
dziewiec¢dziesiecioletniemu catym $wiecie z globalng
doswiadczeniu siecig sprzedazy i piecioma
w projektowaniu, produkcji oddziatami.

i sprzedazy eskpreséw do kawy.
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Autoryzowany dystrybutor Rancilio Group

43-211 Piasek ul. Stowackiego 41
+48 730 850 156
info@rancilio.com.pl

www.rancilio.com.pl
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